








S NAKonzentrierte Kraft im Doppel-
pack. Die kompakte Produktions-
küche bietet zwei unabhängig 
steuerbare Kochfelder auf 
kleinem Raum.

Doppelte Leistung mit zwei 
Kochfeldern – Eleganz, 
Energieeffizienz und Funk-
tionalität im Einklang.

Wirkungsstark, stufenlos 
regulierbar, hygienisch, 
ergonomisch, hochwertig 
verarbeitet, verlässlich – 
die Induktionstechnologie 
von MENU SYSTEM bietet 
viele Vorteile. Bei ���� 
Twin stecken diese Vorteile 
in einem begeisternden 
Design. 

SINA TWIN - INDUKTIONSGERäT MIT 2 KOCHFELDERN
  ������������ patentierte Steuerungstechnik
  Automatische Pfannentyperkennung
  Integrales Kochgeschirr-Schutzsystem
  Informations-Display
  LED-Statusanzeige
  Extrastarkes Ceranglas (6 mm)
  Höhenverstellbare Füsse



S NA

Der leistungsstarke und 
vielseitige Wok sorgt für 
blitzschnelles Kochen und 
höchste Produktivität, ideal 
für die asiatische und 
moderne europäische 
Küche. Dank der genauen 
und reaktionsschnellen 
Steuerung setzen Sie Ihre 
Kreativität unmittelbar 
in der Pfanne um. 

Der formschöne Indukti-
onswok – für die ebenso 
attraktive wie wirkungs-
volle Inszenierung der 
asiatischen Kochkunst. 

WOKPFANNE SINA
  mit Stielgriff 
  Art.-Nr. 200587
  Dimension ø 360 mm
  Inhalt 6 Liter
  Gewicht 1.2 kg

Der Wokring und die leichte Wok-
pfanne aus rostfreiem Spezialstahl 
gewährleisten eine optimale 
Leistungsaufnahme.

SINA WOK - INDUKTIONSWOK
  Leichte, leistungsstarke Wokpfanne
  optimaler Systemschutz durch Wokring
  Informations-Display
  LED-Statusanzeige
  Extrastarke Ceran-Wokschale (6 mm)
  Höhenverstellbare Füsse


