EMENU *****
SYSTEM

THE FINE ART OF COOKING

2er Gaskochfeld schmalseitig bedienbar

Aus hochwertigem Edelstahl, mit gepragter, nahtlos tiefgezogener und dicht eingeschweisster Doppel-
Brennermulde. Grof3e Radien erleichtern die Reinigung.

Innovative Brenner-Technologie der neuesten Generation, DVGW gepruft. Der doppelt wechselwinklige
Flammkreis der Messing-Brenner, @ 100mm, verteilt die Hitze gleichmassig Gber den gesamten Topf- oder
Pfannenboden. Einteilige aus Edelstahl 1.4301 gefertigte Schiebroste aus 8 mm Rundstahl ermdglichen
bequemes und sicheres Verschieben von Topfen und Pfannen ohne Kippgefahr. Auch fir kleines
Kochgeschirr ab 70 mm Durchmesser geeignet.

Manuelle Brennerziindung mittels Zindbrenner. Thermoelektrisch gesicherter Allgashahn.

Technische Daten:

Grofe:
Leistung:
Anschlufs:

Heizzonen:
Steuerung:

Anschlufs:
Regelung:
Art.Nr.:

500 x 900 mm

2 x 7.5 kW (2x D-Zweikreis-Brenner)
fur Erdgas

2 Heizzonen

2 Steuerungen

fur Erdgas

stufenlose Temperaturregelung
206359
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