EMENU *****
SYSTEM

THE FINE ART OF COOKING

SLIDEControl-Kochfeld
MS-I-30SLC

Induktionsgerat mit 3er SLIDECONTROL Kochfeldern 3 x 3.5 kW mit patentierter Slide control -Technik
Leistung auf den Punkt gebracht
Das a la carte-Induktionskochfeld ist fur das Kochen mit drei Pfanne vorgesehen.

e geeignet fur Pfannen bis je 18 cm
e Wirkungsfeld je 200 mm
e zentrale Topferkennung und Temperaturiiberwachung

Technische Daten:

Grole:

Leistung:
Anschluf:
Steuerung:
Uberwachung:
Anschlufs:
Kochfelder:

Regelung:
Sonstiges:

Glasmass: 226 x 688 mm
Ausschnittmass:

CNS: 230 x 692 mm

Stein: 234 x 696 mm

3x3.5 kW

400 VAC, 3L PE 50/60 Hz

3 Steuerungen

zentrale Temperaturuberwachung
400 VAC, 3L PE 50/60 Hz

3er SLIDECONTROL Kochfelder
Wirkungsfeld je 200 mm
stufenlose Leistungsregelung
Artikelnummer mit Modul: 120461, Artikelnummer fur
Induktionsfuss: 120460, Induktionsfuss separat bestellen
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