Four
MS-GN 2/1 EB

EMENU *****
SYSTEM

THE FINE ART OF COOKING

Opérable d’'un c6té, regulation de la température de 50 a 300°C, avec ouverture pour vapeur. Chaleur de
volte directe, chaleur de sole indirecte, réglable séparément par thermostats. Avec limiteur de

température de sécurité. Taille de plaque de cuisson utilisable GN2/1.

Information technique:

Taille: Largeur : 660 mm
Profondeur : 750 mm

Puissance : 6.6 kW

Branchement:  3x400 VAC

Heizzonen: 2 (chaleur de volte- [&] de sole)
50°-300°C

Commande: 2 Commandes

AnschluR: 3x400 VAC

Accessoires: Grille [&] Plaque de cuisson émaillée GN2/1
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