Planchas
MS-G-90E

Le grand large

EMENU *****
SYSTEM

THE FINE ART OF COOKING

Plancha a surface étendue pour une productivité optimale et gestion efficace d'un grand volume. Idéal
pour Steakhouse, restaurants a barbecue et grandes buvettes. Dispose de deux zones de chauffe latérales,

réglables indépendamment, c6te a cote.

Information technique:

Taille: Dimensions de plaque : 900 x 600 mm
Dimensions de découpe : 908 x 608 mm
Puissance : 9.0 kW
Branchement:  3x400 VAC, 50/60 Hz
Heizzonen: 90 x 60 cm avec 2 zones de chauffe
50 a 250 °C
Commande: 2 Commandes
Surveillance: Surveillance de température sur toute la surface
Anschluf3: 3x400 VAC, 50/60 Hz
Plaques de 2 zones de chauffe
cuisson:
Bratflache: 840 x 540 mm
Régulation: Régulation continue de la température
Accessoires: Protection anti-projection amovible

Spatule en angle
Eponge en acier inoxydable
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