Planchas
MS-G-40

Le compact

EMENU *****
SYSTEM

THE FINE ART OF COOKING

Plancha performante, peu encombrante pour petites cuisine ou entreprise du type snack. Malgré sa
conception compacte, adaptée a un service continu.

Information technique:

Taille:
Puissance :

Branchement:

Heizzonen:

Commande:
Surveillance:

Anschlufs:
Réglable en
hauteur:
Plaques de
cuisson:
Bratflache:
Régulation:
Fiche:
Poids:

Accessoires:

No. article:

Lien au produit

MENU SYSTEM AG
Oberstrasse 222
CH-9014 St. Gallen

Suisse

T:+41 712725100
info@menusystem.ch
www.menusystem.ch

k
400 x 600 x 200 mm
3.0 kW
3x400 VAC, 50/60 Hz a

40 x 60 cm avec 1 zone de chauffage
50 a 250 °C

1 Commande

Surveillance continue de la température
3x400 VAC, 50/60 Hz

Oui

Technique de cuisson avec 2 corps de chauffe

340 x 540 mm

Régulation continue de la température
CEE16 ou type 15

48 kg

Protection anti-projection amovible
Spatule en angle

Eponge en acier inoxydable

111441
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MENU SYSTEM Austria GmbH
Steinebach 18

AT-6850 Dornbirn

Autriche

T:+43 5572394800
info@menusystem.at
www.menusystem.at


https://menu-system.com/fr/pages-principales/appareils-individuels/produits-appareils-individuels/grill.html#4303
http://www.tcpdf.org

